LUNCH

Broodje geitenkaas €8,50

LAUWWARME GEITENKAAS MET GEBAKKEN SPEK]JES,

Tosti Monsieur €5,00

HONING EN WALNOTEN. OVEN.

WIT OF BRUIN LANDBROOD MET HAM EN KAAS UIT DE

Broodje carpaccio €8,50  Tosti Madame €5,50
CARPACCIO VAN OSSENHAAS OP EEN BEDJE VAN SLA

MET PARMEZAANSE KAAS, PIJNBOOMPITJES, RUCOLA OVEN, MET EEN GEBAKKEN EITJE!

WIT OF BRUIN LANDBROOD MET HAM EN KAAS UIT DE

EN ROMIGE TRUFFELMAYONAISE.

Broodje Hawai €6,00
Broodje kroket €6,00 WIT OF BRUIN LANDBROOD MET HAM, KAAS EN
2 VANGELOVEN KROKETTEN GESERVEERD MET ANANAS UIT DE OVEN.
MOSTERD.
—— Tomatensoep €4,50
Broodje gerookte zalm €9,00 HuIlsGEMAAKTE ROMIGE TOMATENSOEP MET
ZacHTE NOORSE GEROOKTE ZALM OP EEN LAAGJE BALLETJES.
ROOMKAAS MET RODE UI EN KOMKOMMER.

Broodje gebakken kip €7,50

Omelet of uitsmijter €6,00

BESTAANDE uIT 3 EITJES. EXTRA HAM,

Ern BROODJE MET MALSE KIPPENDIJEN,
RATATOUILLE VAN PAPRIKA, COURGETTE EN UI EN

KAAS OF SPEK €0,75 P.s SATESAUS.

Twaalf uurtje €7,50

Eex KOPJE TOMATENSOEP MET GEBAKKEN EI EN EEN EEN ITALIAANSE BOL OF EEN TRIANGEL.

BIJ DE LUNCHGERECHTEN HEEFT U DE KEUZE UIT

KROKET OP WIT OF BRUIN LANDBROOD.

UDORGERECHTEN €7,50

Tomatensoep
ONZE HUISGEMAAKTE TOMATENSOEP MET BALLET_]ES EN ROOM. GESERVEERD MET KROKANTE KAAS STENGELS
vAN GRUYERE KAAS.

Carpaccio
Eex KLASSIEKER! DuN GESNEDEN OSSENHAAS MET PARMEZAANSE KAAS, PIJNBOOMPITJES, RUCOLA EN
ROMIGE TRUFFELMAYONAISE.

Butterfly garnalen

GEPANEERDE SCAMPI’S OP EEN BEDJE VAN VERSE RAUWKOSTSALADE MET CHILIDRESSING.

Champignonsoep V
GOED GEVULDE CHAMPIGNONSOEP MET VERSE TRUFFELROOM. GESERVEERD MET KROKANTE KAAS STENGELS
vAN GRUYERE KAAS.

[(3 3
Salade “Knokke
RIJKE SALADE MET KOMKOMMER, TOMAATJES, RODE UI, NOORSE GEROOKTE ZALM, TONIJN, KROKANTE
CALAMARIS RINGEN EN EEN KRUIDIGE MOSTERD-DILLE DRESSING.

Salade met kippendijen
STEVIGE SALADE MET KOMKOMMER, TOMAAT, CASHEWNOTEN, GEBAKKEN SPEK, MALSE KIPPENDIJEN EN EEN
FRISSE BOSVRUCHTEN DRESSING.

Geitenkaas salade V
GEMENGDE SALADE MET KOMKOMMER, TOMAAT, RODE DRUIVEN, WALNOTEN EN EEN HONINGMOSTERD
DRESSING. HIEROP SERVEREN WE EEN FLINKE PLAK LAUWWARME GEITENKAAS MET HONING.

Huisgemaakte groente quiche V
EEN ROMIG HARTIG TAARTJE, RIJK GEVULD MET PAPRIKA, CHAMPIGNONS, COURGETTE EN GEITENKAAS.
VERGEZELD DOOR EEN KRUIDIGE TOMATEN-BASILICUM SALSA.

Al onze salades zijn ook als hoofdgerecht te bestellen!

HOOFOGERECHTEN €13,50

Spare-Ribs
EEN FLINKE PLANK MET GEGRILDE RIBBETJES. KIESJOUW FAVORIETE MARINADE: CHILI, HONING OF
KETJAP. EEN MIX VAN MEERDERE MARINADES KAN NATUURLIJK OOK!

Bruxelles cheeseburger

EEN LICHT GETOASTE BRIOCHE BUN MET DIKKE PLAKKEN TOMAAT, KOMKOMMER, KROKANTE UIENRINGEN
EN EEN FLINKE BURGER. OM HET AF TE MAKEN WORDT DE BURGER OVERGOTEN MET EEN ROMIGE DRIE-
KAZEN SAUS WAARIN ONS EIGEN BIER BXL. BLOND VERWERKT ZIT!

Victoriabaars
STEVIGE WITVIS OP EEN BED_]E VAN VERSE GROENTE, GESERVEERD MET KRUIDIGE
TOMATEN-BASILICUM SALSA.

Biefstuk

GESERVEERD MET JE FAVORIETE SAUS NAAR KELIZE!

Saté

SATE vaN VARKENSHAAS, GESERVEERD MET CASSAVE CHIPS EN LICHTZOETE ATJAR.

Fish & Chips

TWEE GEPANEERDE WITVIS FILETS, GESERVEERD MET REMOULADE SAUS.

Belgisch stoofvlees
ZACHT GEGAARD STOOFVLEES MET CHAMPIGNONS, GEBAKKEN SPEKJES, uITJES EN EEN
vLEUGJE LEFFE Bruin.

Kaasfondue V

ROMIGE KAASFONDUE VAN GRUYERE KAAS, JONGE KAAS EN GORGONZOLA, AFGEBLUST MET ONS EIGEN BIER
BXL BrLoND. GESERVEERD MET BROOD, PAPRIKA, ANANAS, KOMKOMMER EN CHERRYTOMAATJES OM LEKKER
TE DIPPEN!

Sauzen: Pepersaus, Champignonsaus of Kruidenboter.
Bij de hoofdgerechten komen uiteraard puntzakken friet en frisse salades!

NAGERECHTEN €5,50

Apfelstrudel

WARME APFELSTRUDEL MET ROMIG VANILLE IJS, SLAGROOM EN KARAMELSAUS.

Chocolade lasagne
Eex TORENTJE VAN HUISGEMAAKTE WITTE EN DONKERE CHOCOLADE MOUSSE MET KLETSKOPPEN, VERSE
FRAMBOZEN COULIS EN SLAGROOM.

Cheesecake
LAATJE VERRASSEN DOOR DE CHEESECAKE VAN ONZE CHEF! EEN BODEM VAN BASTOGNE KOEKEN, EEN
ROMIGE CHEESECAKE MET WITTE CHOCOLA EN EEN FRISSE BOSVRUCHTEN COULIS!

Kaasplankje

BesTAANDE uIT PORT SALUT, GEITENKAAS EN GORGONZOLA MET WALNOTEN, DRUIFJES EN BROOD.

Bonbon van marshmallow
PROBEER DEZE CREATIE VAN DE CHEF! EEN ROOMBOTER CAKEJE MET VANILLE IJS, OMHULD DOOR LICHT
GEBRAND ITALIAANS KOOKSCHUIM. GESERVEERD MET EEN FRISSE BOSVRUCHTEN COMPOTE EN SLAGROOM.

Verwende koffie

JOUW FAVORIETE KOPJE KOFFIE OF THEE, GESERVEERD MET DIVERSE ZOETIGHEDEN!

RUXELLE

HORRELEN

XXL Bittergarnituur

$°0 STUKS

€24,50

Butterfly Garnalen €7,50

8 STUKS MET CHILISAUS

van Geloven Kalfs Bitterballen €5,50

8 sTuks

Nacho’s Bruxelles €7,50

MET TOMATENSALSA, ROOMKAAS, RODE UI,
KROKANTE SPEKJES EN GESMOLTEN KAAS

Bittergarnituur 8,50
14 STUKS Broodplank €5,00
Mzt KRUIDENBOTER, AIOLI EN EXTRA VERGINE
La Trappe Bierbitterballen €6,50 oLyroLe
8 sTuks
Kaasplankje €5,50
Ionge kaas €5,00 BrsTaanDE urt PorT SALUT, GEITENKAAS EN
GORGONZOLA MET WALNOTEN, DRUIFJES EN BROOD
Krokante kaasstengels €5,50
GEMAAKT VAN BLADERDEEG EN GRUYERE KAAS Krokante Uienringen €5, 00
Borrelplank “Bruxelles” €12,00 Calamares Ringen €5,50

JONGE KAAS, BIERBITTERBALLEN, KROKANTE
KAASSTENGELS, BUTTERFLY GARNALEN EN KROKANTE
UIENRINGEN

SNACKS ZIJN VERKRIJGBAARTOT
15 MINUTEN VOOR SLUIT
(vrijdag & zaterdag tot 22.00 uur)

Stel je eigen

J ganger

menw

i
iy .

Maandag €7,00 Vrijdag €9,50
KEUuZE uIT 3 VARIERENDE GERECHTEN! ONBEPERKT SPARE-RIBS
Dinsdag €9,50 Zaterdag €9,50
ONBEPERKT SPARE-R1BS SATE VAN VARKENSHAAS
Woensdag €9,50 Zondag €9,50
BIEFSTUK MET SAUS NAAR KEUZE ONBEPERKT CHICKENWINGS
Donderdag €9,50
BruxeLLes CHEESEBURGER
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WARME DRANKEN

Koffie / decafé / espresso €2,30
Dubbele espresso €3,60
Cappuccino / koffie verkeerd €2,50
Latte macchiato €2,60
Thee €2,30
MET SMAAK NAAR KEUZE
Verse muntthee €2,50
(zon1NnG + €0.50)
Warme Chocomel €2,50
(sLagroom + €o.50)
S y

PECIALE KOFHRE 3
GESERVEERD MET EEN BELGISCHE PRALINE
Irish koffie met Jameson Irish Whiskey €6,25
Spanish koffie met Licor 43 €6,25
Baileys koffie met Baileys original Irish cream €6,25
French koffie met Grand Marnier €6,25
Italian koffie met Disaronno Amaretto €6,25
‘Bruxelles’ koffie met Mandarine Napoléon €6,25
b&t}ziojﬁe met warme Chouffe likeur €5,25
Verwende koffie €5,50
KEUZE UIT KOFFIE OF THEE MET VERSCHILLENDE LEKKERNIJEN
Gebak €3,00
LUIVEL SAPJES
Fristi / Chocomel €2,50 (Sinaas)appelsap / Tomatensap €2,50
Melk €2,00 Verse jus dorange €2,75

FRISORANKEN

V.a. €2,40

HIEREN

%W Jupiler €2,60/ 3,40 /5,20
* Weihenstephaner €3,50/ 5,50
% Leffe Blond / Leffe Bruin €4,00
% La Chouffe €4,00
% Liefmans €3,50
** Hoegaarden Wit €3,50
% Cornet €5,00
** BXL Blond - Ons eigen bier! €3,00

WISSELTAP K1jk oP ONS BORD OF VRAAG NAAR ONS
HUIDIGE AANBOD!

NON-ALCOHOL

Hoegaarden Radler 0,0% €2,75

Bavaria Wit 0,0%

Jupiler 0.0%

Voor ons ruime
aanbod speciaalbier
verwijzen wij u
graag door naar
onze bierkaart!

WIINEN

Glas Karaf Fles
Sauvignon Blanc €3,40 €14,20 -
Chardonnay €4,20 - €22,50
Merlot €3,40 €14,20 -
Cabernet Sauvignon €4,20 - €22,50
Liebfraumilch €3,40 €14,20 -
Grenache Rosé €3,40 €14,20 -
Edd’s Rosé €3,80 - €18,00

HUBBELS

Glas Fles
Prosecco €4,60 €27,50
Cava - €37,50
Moét & Chandon Brut Impérial - €65,00
Aperol Spritz / Limoncello Spritz €4,50
Port / Sherry / Vermouth v.a. € 2,50
LOGNAC
Remy Martin €5,30
Courvoisier €4,40
Martell €4,40
Armagnac €5,50
Calvados €4,40
Buitenlands gedestilleerd v.a. €3,30
Binnenlands gedestilleerd v.a. €2,30
WHISKY & BOURBON
Ballentines / Jameson €3,40
William Lawson’s €3,40
Jack Daniels €4,30
Jack Daniels Honey €4,00
Four Roses €3,40
Famous Grouse €3,80
Johnnie Walker Red Label €3,40
Johnnie Walker Black Label €5,30
Chivas Regal €5,50
Dalwhinnie / Glenmorangie / Glenlivet €6,50
Oban / Talisker / Cragganmore €6,50
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